
Pchali /Výber gruzínskych nátierok z repy a špenátu/

Badridzani /Baklažánové rolky plnené nátierkou z vlašských orechov/

Zeleninový gruzínsky šalát /Šalát z paradajky, uhorky, červenej cibuľky,
ochutený pastou z vlašských orechov a čerstvým koriandrom/

Lobio /Varená červená fazuľa s vyprážanou cibuľkou, gruzínskym
korením, podávaná s jonjoli a marinovanou kapustou/

Charco /Pikantná polievka s ryžou, hovädzím mäsom, paradajkami,
gruzínskym korením a čerstvým koriandrom/

Tolma /Hroznové listy plnené mletým hovädzím mäsom a ryžou.
Podávané so smotanovo-cesnakovou omáčkou a čerstvým koriandrom/

Chacapuri /Tradičné lahodné domáce cesto zapečené so suluguni syrom/

Chinkali /Taštičky s mixom hovädzieho a bravčového mletého mäsa
plnené poctivým vývarom/

Saslik /Jemná marinovaná bravčová krkovička podávaná na lavaši s
červenou cibuľkou a omáčkou satsebeli/

Skmeruli /Zapečené baby kura v cesnakovo-smotanovej omáčke s kôprom/

Opekané zemiaky s rozmarínom
 
Grilovaná a nakladaná zelenina /Cuketa, paradajka, paprika, cibuľa,
baklažán …/

Napoleonova torta /Dezert z lístkového cesta s jemným vanilkovým
krémom/

Gruzínske menu


